Taux de réussite 2019 CFA-H&C Conseil?
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cap Titre professionnel Mention complémentaire CAP/BAC PRO

cQp

CQP réceptionniste 82% 9% 9%
CQP agent de restauration 67% 33%
CQP pizzaiolo 67% 33%
CQP limonadier 57% 29% 14%

CQP assistant

0, 0,
d'exploitation o 2

CQP employé d'étage 86% 14%

CQP RECAPE 100%

CQP serveur en

) 77% 7% 16%
restauration

CQP cuisinier 88% 13%

CQP commis de cuisine 79% 17% 4%

B Admis H Partiellement admis  ® Refusé

TITRE PROFESSIONNEL

Titre professionnel
P 100%

gouvernant
Titre professionnel agent

)
de restauration 100%

Titre professionnel serveur 89% 11%

Titre professionnel cuisinier 78% 22%
H Validé ™ Partiellement validé

CAP/BAC PROFESSIONNEL

CAP pétisserie 100%

BAC PRO cuisine 100%
W admis

1 Le CFA-H&C Conseil a ouvert ses portes en septembre 2019 et présentera a un examen ses premiers candidats en 2020. Les résultats ci-dessus concernent des
alternants en contrat de professionnalisation ou des stagiaires de la formation positionnés sur le dispositif Qualif PRO de la Région Occitanie.



